
VISI COMBO 39”

VISI COMBO con división interna de 
temperatura nos da la posibilidad de 
ofrecer una amplia gama de productos, 
como bocadillos, botanas, dulces y  
bebidas, en diversos empaques,  todo en 
una sola máquina.

AdemásAdemás como todas las máquinas AMS, 
cuenta con el sistema de sensores de  
entrega garanƟzada SENSIT®.

VISI COMBO  es la mejor opción para 
expandir tu mercado a base de un servicio 
amplio y sin la necesidad de inverƟr en dos 
máquinas.

LaLa máquina VISI COMBO es reconocida 
como el modelo de máquina de mayor 
aceptación para la introducción de nuevos 
puntos operaƟvos por su gran capacidad y 
variedad de productos que hacen de ella 
una máquina de alto consumo.

Con  estructura ensamblada en una base 
de poliuretano de una pulgada, doble 
vidrio frontal aislado de alta eficiencia 
energéƟca  y sistema de programación 
amigable,  nos da como resultado una 
máquina mixta con las mejores 
caracterísƟcas para ofrecer un servicio 
inintegral.

La flexibilidad que ofrece este modelo para 
cambios en la  posición de  charolas y 
espirales, ayuda en la adaptación a los 
disƟntos empaques y  variantes operaƟvas,  
esta cualidad  ha hecho de VISI COMBO un 
éxito en resultados de ventas.



• Una máquina, combinaciones ilimitadas.

• Registro de datos operaƟvos (cortes eléctricos, apertura de 
puerta, registro temperatura).

• Firmware actualizable a través de micro SD o PC.

• Entrega garanƟzada con Sistema de sensores SENSIT®.

• Display de 12 líneas, 16 caracteres.

• O• OpƟmización de la exhibición en punto de venta.

• Charolas fácilmente ajustables.

• Configuraciones adaptables.

• División interna de temperatura.

• Sistema de ahorro de energía ENERGY SENSIT®. 

•• Programación de mercadeo (frenteo de productos, retraso 
de ventas y acomodo de la espiral según la necesidad del 
operador).

• Sencillo manejo en programación. 
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